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ENGINEERED SUCCESS



Valor agregado em vez
de subproduto

Secador de tambor ANDRITZ-Gouda

Ao fazer cerveja, o fermento é produzido como subproduto.
Este produto € geralmente tratado como residuo. A levedura
de cerveja, no entanto, contém ingredientes valiosos, como
aminodcidos, proteinas e minerais. Esses ingredientes podem
ser reutilizados em diversos produtos alimenticios. Para isso, a
ANDRITZ desenvolveu um processo de secagem eficiente.

DESCRIGAO DA SECAGEM DA LEVEDURA DE CERVEJA

Em primeiro lugar, a levedura é desidratada mecanicamente
até o mais alto teor de soélidos secos possivel e, em seguida,
seca em um secador de tambor ANDRITZ Gouda, garantindo
assim baixo consumo de energia. Este processo também
pode ser usado para o subproduto de levedura de
instalagdes de producdio de dlcool em grande escala. O
fermento Umido é coletado e processado em um decantador.
No decantador, a levedura é separada até 30% de teor de
solidos secos e, em seguida, alimentada em um tanque de
retencdo. A partir dai, o produto é alimentado ao secador de
tambor de contato por meio de uma bomba. Como resultado
do processo de tratamento térmico do secador, nenhum
tratamento adicional é necessdrio para quebrar as células de
levedura. Apds a secagem da levedura até um teor de
solidos secos de 95%, ela é transportada por uma esteira
pneumatica, passa por uma peneira e, por fim, chega a um
silo de armazenamento. Em seguida, o fermento desidratado
é preparado para embalagem.
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MAIOR EFICIENCIA COM SECAGEM INDIRETA

Em comparagdo com o0s processos de secagem direta, a
secagem indireta em um secador de tambor por contato
ANDRITZ Gouda requer menos ar quente para atingir a
evaporagdo. O calor € gerado por vapor, por exemplo, e a
parede (metdalica) do tambor transfere o calor para o produto.
A parede do tambor garante que todo o calor seja utilizado
para a secagem do produto e ndo deixe a mdguina ou A
chaminé sem uso. Isso torna a secagem indireta um processo
muito mais eficiente. Uma vantagem adicional € o fato de que
grandes sistemas de recuperacdio de pd (como filtros e
ciclones) nd@o s@io  necessdrios porque ndo ha grandes
quantidades de gds de secagem. Para garantir baixos valores
de emissdio, recomenda-se limpar os vapores de exaustéio em
um pequeno biofiltro antes de liberd-los para a atmosfera.

Secagem de levedura em um secador de tambor

O coracao do processo: secador de
tambor ANDRITZ Gouda

O corag@o da instalagéo é o secador de tambor duplo
ANDRITZ Gouda. O secador consiste principalmente de dois
cilindros de ferro fundido que sdo aquecidos internamente
com vapor saturado. O concentrado de levedura engrossado
¢ alimentado entre os cilindros rotativos de secagem para
que o produto possa formar um chamado ‘“reservatério”
quente. Deste reservatoério, o fermento e distribuido sobre os
rolos em uma camada fina. Dentro dos secadores de tambor,
os cilindros s@io aquecidos com vapor saturado, que entéo
condensa na parede interna do tambor.

O condensado é removido continuamente do tambor para
que a maior drea de superficie possivel permaneca disponivel
no interior do tambor para a condensacdo do vapor. O
sistema de vapor & um circuito fechado, o que significa que o
produto ndo pode entrar em contato com o vapor ou
condensado. Como resultado de seu contato com a
superficie quente do cilindro, a dgua na fina camada de
fermento evapora. Quando os cilindros rodam dois tergos de
uma revolugdio, a matéria seca e sdélida é raspada dos
cilindros com uma faca.
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Processo de secagem de levedura

o Decanter G Tanque e Secador e Moinho Peneirador
e Silo armazenador e Mdquina embalagem o Estocagem

PORTA-FACA PARA UMA PRESSAO IGUAL

O design inteligente do porta-faca garante presséio
uniforme da faca em todo o comprimento do tambor. A
utilizago de materiais  especificos  evita  vibragdes
decorrentes da raspagem e garante uma remog&o
uniforme do produto. A press@io da faca pode ser
controlada facilmente de fora da drea de processo.

Dois parafusos de descarga e um sistema de transporte
pneumatico transportam a levedura seca para as etapas
posteriores do processo. Este secador de tambor estd
disponivel em uma variedade de tamanhos, de 1,5 m2 a 38
m2. Um grande numero de secadores de tambor ANDRITZ
Gouda para esta aplicagdo estd operando em todo o
mundo.

Placas de contengdo lateral em secador de tambor duplo

BENEFiICIOS
+ Compacto, seguro e simples

+ Sem necessidade de Autdlise adicional

+ Energeticamente eficiente devido a pré
concentracdo




QUAL E O SEU DESAFIO EM SEPARAGAO?

A ANDRITZ Separation é especialista em separacéo e lider mundial com o
mais amplo portfélio de tecnologia e mais de 2.000 especialistas em 40
paises. Por mais de 150 anos, temos sido uma for¢ga motriz na evolugdo de
solugdes e servigos de separagdo para industrias que v8o desde o meio
ambiente até alimentos, produtos quimicos e minerag&o e minerais. Como
OEM de muitas das marcas lideres mundiais, temos as solugdes e servigos
para transformar seu negoécio para atender as demandas de mudanca de
amanhd@ - onde quer que vocé esteja e seja qual for o seu desafio de
separacdo. Ask your separation specialist!

AFRICA

ANDRITZ Delkor (Pty) Ltd.
p: +27 11 012 7300
separation.za@andritz.com

ASIA

ANDRITZ Singapore Pte. Ltd.
p: +65 6512 1800
separation.sg@andritz.com

AUSTRALIA

ANDRITZ Pty. Ltd.

p: +613 8773 4888
separation.au@andritz.com

CHINA
ANDRITZ (China) Ltd.

p: +86 757 8258 6802
separation.cn@andritz.com

ANDRITZ.COM/SEPARATION

ANDRITL

EUROPE

ANDRITZ Gouda BV
p: +31182 623 723
gouda@andritz.com

NORTH AMERICA
ANDRITZ Separation Inc.

p: +1817 465 5611
separation.us@andritz.com

SOUTH AMERICA

ANDRITZ Separation Ltda.
p: +55 47 3387 9100
separation.bra@andritz.com

AGENTE EXCLUSIVO NO BRASIL
ARCORI PROCESS SOLUTIONS LTDA.
Trawvessa Alto das Perdizes, 83
0 05014-060 — SAQ PAULO — SP
Phones: +55 11 3455-3855 e 3455-3865
ARCORI

website: www.arcori.com.br
FROCESE SOLLITNONS: e-mail: arcori@arcori.com.br
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