Emulsificadores Industriais
A exceléncia na producao de cremes, pastas e pomadas
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Nao importa sua necessidade de processo
Existe sempre uma solugao adequada

Estator de furos

Estator de rasgos

A Cabegotes de Moagem Padrao

Nunca se falou tanto em produtividade, em
diminuicdo dos custos de produgdo e em
preservagdo do meio ambiente. Aliado a
todos estes conceitos, ndo podemos
esquecer de um outro ndo menos importante
que é o da sustentabilidade.

Gerenciar e reduzir os tempos de processos
produtivos além de ser inteligente, hoje em
dia é uma questao de sobrevivencia.

A producao de pastas e
pomadas, quando feita adequadamente, se

torna  uma atividade que gera

cremes,

valor
agregado reduzindo os custos de produgao
alcangando a tao desejada produtividade.

O emulsificador classico de um
unico estagio

Todos os misturadores do tipo rotor/estator
sdo compostos por um rotor de alta
velocidade que gira dentro de um estator
estacionario. Em uma unidade de "Unico
estagio”, o rotor é feito em um Unico conjunto
de quatro laminas. A medida que as laminas
rotativas passam por cada abertura no
estator, elas  mecanicamente  cortam
particulas e goticulas e expelem o material em
alta velocidade para a mistura circundante,
criando um cisalhamento hidraulico intenso.

Estator desintegrador

Estator de tela fina

Quanto mais rapido o material é expulso, mais
material ¢ admitido na abertura inferior do
conjunto rotor/estator, promovendo assim um
fluxo continuo e uma mistura rapida.

O Emuilsificador de alto cizalhamento substitui
facilmente outros misturadores de alta
velocidade em muitas aplicagdes. Com o rotor
girando entre 18 e 25 metros por segundo, o
emulsificador aplica uma forca mecéanica e
hidraulica intensa e produz um fluxo vigoroso
para processar um lote de baixa viscosidade.

Muitas aplicagdes possiveis

Homogeneizagdo, moagem, solubilizagao,
emulsificagdo, empastamento de pd e
reducao de particulas, em configuragdes em
batelada e em linha. O misturador rotor/
estator de Unico estagio é ideal para
aplicagdes que requerem reducdo rapida de
particulas/gotas, sendo que estao disponiveis
com uma variedade de estatores para afinar

Vantagens exclusivas

fungdes como reducdo de tamanho de
particulas, desaglomeragéo e emulsificagao.

Ferramentas de moagem

O estator desintegrador (de furos) é excelente
para misturas de propdsito geral, reducao
rapida de tamanho de particulas de solidos
maiores e fluxo vigoroso.

O estator de rasgos fornece a combinagéo
mais popular de alto cisalhamento e taxas de
fluxo eficientes. E bem adequado para
emulsdes e muitas aplicagbes de mistura de
viscosidades médias.

A estator desintegrador de furos quadrados &
ideal para aplicagdes que requerem um fluxo
extremamente vigoroso e um corte intenso.

O estator de tela fina aplica as maiores taxas
de cisalhamento de todos os misturadores de
alto cisalhamento de estagio  Unico.
Geralmente é usado para emulsdes de baixa
viscosidade e dispersdes finas.

* Produto final sem grumos e dentro da especificacao

Alta repetibilidade

Payback rapido pela redugéo do tempo de processo

As mais diversas possibilidades de uso
De acordo com as condi¢des, uma opgao

Emulsificador em linha:
Versatilidade em grandes volumes

A medida que os volumes se tornam maiores,
S40 necessarios rotores maiores e nao €
incomum instalar um agitador auxiliar ou uma
ancora para complementar o fluxo maior.
Eventuaimente,  emulsificadores de  alto
cisalnamento para grandes quantidades exigem
poténcias motoras que séo impraticaveis.

Por outro lado, os emulsificadores em linha sao
dimensionados de acordo com o fluxo, em vez
do volume do tanque. Por exemplo, um
emulsificador de 10 HP configurado para
recirculacdo pode processar 900 litros por
minuto (com base na viscosidade da agua). Ele
pode ser usado com praticamente qualquer
tamanho de tanque e o tempo de ciclo é
facimente ajustado porgue © numero de
recirculacéo através do emulsificador é simples
de se prever. Ao contrario de um misturador em
bateladas, que requer um motor de alta poténcia
para gerar circulagdo adequada em um tanque
grande, um misturador em linha pode manipular
um tanque agitado de 9.000 litros tao facilmente
quanto um de 100 litros.

Um emulsificador em linha se comporta como
um dispositivo de bombeamento centrifugo.
Normalmente posicionado no chdo ou em uma
plataforma abaixo do nivel do liquido, a
gravidade geralmente alimenta o produto para a
cémara de mistura.

Apobs o ciclo de mistura, o emulsificador em linha
pode bombear
equipamentos  a
armazenamento. Dependendo da geometria do
rotor/estator, um emulsificador em linha pode
lidar com viscosidades até 10.000-20.000 cP
sem assisténcia externa de bombeamento. Com

a mistura acabada para

jusante ou vasos de

uma bomba auxiliar, pode processar produtos
até 200.000 cP.

A vantagem principal de um emulsificador em
linha € que ele é facilmente instalado sem
perturbar equipamentos pré-existentes. Sua
configuracdo elimina as dificuldades de
instalagéo de um emulsificador de entrada
superior ja possua
agitadores pré-existentes, defletores e outros
obstaculos.

em um tanque que

A Montagem vertical de topo

A Montagem vertical de fundo

A Montagem "em linha"
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RENOVACOES DO VOLUME DO TANQUE

A Arcori esta preparada para estudar o caso de vossa empresa e propor uma
problema
Sabemos que as operagbes unitarias podem interferir no processo a

solucao viavel para seu

montante e a jusante dela. O que produramos €& atender
com uma solugdo completa, sem riscos.

especifico

de processo.

sua empresa



ARCORI PROCESS SOLUTIONS

Ha mais de 20 anos desenvolvendo e
implementando  tecnologias de  mistura,
separagao, manuseio de matérias primas, com
dezenas de referencias bem sucedidas
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